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65-51-H/01 Kuchar - Cisnik
Praktickd zkouska
Téma C. 1 (T-48415) - Kuchar-cisnik SOP
Samostatnd odbornd prdce

Pokyny pro zdaky

Téma:

Uvedte ndzev préce:

Pisemné zpracovdni SOP v pribéhu vyuky

Ipracovani a véasné odevzddani samostatné odborné prace (SOP) je nezbytnym predpokladem pro Uspéiné

absolvovani praktické zkousky ve vasem oboru. Vénujte proto zvysenou pozornost ndsledujicim pokyndm.

Postupujte podle pokynd uditele, ktery vém sdéli konkrétni zpUsob a terminy pro zaddni i odevzddni samostatné
odborné prdace a terminy konzultaci k SOP.

Vypracujte pisemnou formou samostatnou odbormnou préci k tématu, které jste obdrzeli od zaddavajicino ucitele.
Postupuijte dle "Konkretizace tématu”, kterou jste dostali v rdmci zaddani SOP. Téma mizete z0zit na urditou oblast
dle viastnino z&jmu &i vybéru.

e Osnova SOP

Samostatnd odbornd prace musi obsahovat ndsledujici Casti:
= Uvod
o uvedte, proc jste se zaméfili na dané konkrétni téma, jaké jsou hlavni cile vasi prace
« Reseni
o charakteristika zvolené prilezitosti s ohledem na vyuZiti v gastronomii
o ndvrh slavnostnino menu (minimdiné 6 chodu)
o objedndvka akce
o 7ddanka na inventdr na vysel tabule pro 2 nebo 4 osoby
o ndkres tabule se zasedacim porddkem, veetné rozmisténi vyzdoby

o ndkres prostfeni pro 1 osobu, v&etné popisu

o charakteristika hlavniho pokrmu ze slavnostniho menu, vypracovani kalkulace, technologicky
postup, popis Upravy pokrmu na talifi

o popis hlavni suroviny vybraného pokrmu a jejiho dalsiho mozného vyuZiti v gastronomii
o servis hlavniho chodu véetné ndpoje
o Casovy harmonogram gastronomické akce

o vyUcCtovani akce
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» Cizojazycnd Cdast
o preklad menu do zvoleného ciziho jazyka
o struéna charakteristika poddvanych pokrmU a ndpojd v cizim jazyce v rozsahu 1 strany
Zaveér
o spInéni cild a viastni pﬁ'nos pro zdka

e Formdini Uprava

= Text SOP zpracujte na PC, pouizijte typ pisma Times New Roman, velikost 12 b., Faddkovani 1,5.

= Celkovy rozsah préce je nejméné 10 stran textu, formdtu A4; text je moiné doplnit obrazky, ndkresy a
fotografiemi.

= Prdci opatrete titulnim listem, ktery musi obsahovat ndsledujici Udaje:

Ndézev Samostatnd odbornd préce
Téma Zvolené téma
Nazev préce Ndzev konkretizace tématu

Nd&zev skoly

Kéd a ndzev oboru vzdélani 65-51-H/01 Kuchar - &i$nik
Ndzev zaméreni Kuchaf - &isnik

Trida

Skolni rok

Jméno a prijmeni zaka
« Zatitulnim listem nédsleduje obsah (uvedte ndzvy kapitol, strdnkovani).

Vypracujte seznam pouzitych zdrojU informaci (literatura, normy, interetové zdroje) a zafadte jej na
konec prace.

= Zpracovanou SOP odevzdejte ve formé (tisténd, elekironickd), kterou vém uréila 3kola.

e Hodnoceni pisemného zpracovani SOP

Hodnoceni pisemného zpracovani SOP je soucdsti klasifikace pfedmétu, do kterého je SOP zafazena.
Hodnoti se obsahové zpracovani tématu a formdini Uprava textu.

Hodnoti se zejména:

= Uroven zpracovani prace po formdini strdnce

= splnéni zadané osnovy

= vilastni obsahové a odborné zpracovani tématu

» vécnd spravnost

= zpracovdani menu a charakteristiky podévanych pokrmd a ndpojd
= vlastni pfinos, ndpaditost

» vyuzivdani a uvedeni informacnich zdrojd.
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Zarazeni, prezentace a hodnoceni SOP u praktické zkousky

e Zarazeni SOP do praktické zkousky

Samostatnou odbornou prdci budete prezentovat v rdmci praktické zkousky.

Ucitel vaim sdéli, zda prezentace SOP bude zafazena na zacdtek, do pribéhu, &i na konec praktické
zkousky.

e Prezentace SOP u praktické zkousky

V rédmci praktické zkousky budete prezentovat pisemné zpracovdni SOP:

predstavite svoji samostatnou odbornou préci — téma, cil
» objasnite postup pfi zporacovani prdce, jaké zdroje jste pouizili
« zdUvodnite vybér pokrmU do menu, postup pii zpracovani vyse&e tabule
= popiiete postup prace pri pripravé zvoleného pokrmu

« uvedete, jaky pfinos pro vds prdce méla a zda jste splnili své cile.

Pro komunikaci v cizim jazyce si pfipravite krétké vystoupeni v cizim jazyce, kde uvedete napf.:

« jak se jmenujete, jaky studujete obor
= jaké téma samostatné préce jste zpracovali
» jaky pokrm jste realizovali

= popiSete vzhled tabule, zakladni inventdr na tabuli.

Predstavite hlavni pokrm (nejméné ve dvou porcich), ktery na zékladé SOP u praktické zkousky piipravite.

Predstavite vyse& slavnostni tabule (pro 2 nebo 4 osoby), kterou podle SOP u praktické zkousky sestavite.

e Hodnoceni SOP u praktické zkousky

Pri_orezentaci pisemného zpracovdni SOP se bude hodnotit zejména:

» samostatny projev a schopnost komunikace a reakce v rozhovoru se &leny zkuebni komise
* vhodnost volby navrzeného pokrmu pro danou prilezitost
= zddvodnéni pouzitého postupu, zpdsobu zpracovani

* pouZivani odborné terminologie.

Pfi komunikaci v cizim jazyce se bude hodnotit zejména:

» schopnost samostatné komunikovat a reagovat na dotazy Elend zkusebni komise

= pouZivani odborné slovni z&soby.

U hlavniho pokrmu se bude hodnotit zejména:

« dodrzeni technologického postupu, chuf, Uprava na talfi.
U vvsece tabule se bude hodnotit zejména:

» skladba menu, zaloZzeni inventdre, vyzdoba a prezentace vysece tabule.

Pokud budete mit se zpracovdnim SOP né&jaké problémy, oznamte je co nejdfive konzultujicimu uditeli.
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