
Střední odborná škola Znojmo, Dvořákova, příspěvková organizace 
 

 

 
 

 

 

CENÍK  

CUKRÁŘSKÝCH VÝROBKŮ  

PRO ŠKOLNÍ ROK 2024/2025 

 
 

 

 

 

 

Cukrářské výrobky je možné objednávat pouze telefonicky na čísle 

603 881 911 od pondělí do čtvrtka od 13:00 do 14:00. 

 

Objednávky je možné vyzvedávat ve školní výukové prodejně                            

od 11:00 do 12:30. 
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Cukrářské výrobky – DORTY  

 
 

  

Dort piškotový 
Dort svatební, 
modelovaný 

Dort jogurtový                    
s ovocem 

Dort ovocný 

1 kg 200,- 1 kg 350,- 1 kg 300,- 1 kg 250,- 

 

 
 

  

Dort Sachr  
Zlaté jablko 

(1x korpus – 12 ks) 
Dort Paříž 
(1x korpus) 

Dort višňový 
(3x korpus) 

1 kg 250,- 1 kg 300,- 1 kg 300,- 1 kg 300,- 

 

  

Medovník 
Dort Tiramisu 

kapsle  

1 kg 250,- 1 kg 250,- 
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Cukrářské výrobky – ŘEZY  

 
 

 
 

Řez čokoládový Řez ovocný  Řez míchaný Řez pařížský 

celý 300,- celý 300,- celý 300,- celý 300,- 

1 ks 15,- 1 ks 15,- 1 ks 15,- 1 ks 15,- 

 

 

 

  

Řez ořechový Řez kokosový  Řez medový  Řez punčový 

celý 300,- celý 300,- celý 300,- celý 240,- 

1 ks 15,- 1 ks 15,- 1 ks 15,- 1 ks 12,- 

 

 
 

Řez balkánský Střecha 

celý 300,- celý 300,- 

1 ks 15,- 1 ks 15,- 
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Cukrářské výrobky – ROLÁDY 

    

Roláda čokoládová Roláda ořechová Roláda kokosová Roláda kávová 

velká 300,- velká 320,- velká 300,- velká 300,- 

malá 150,- malá 160,- malá 150,- malá 150,- 

50 g 15,- 50 g 15,- 50 g 15,- 50 g 15,- 

25 g 10,- 25 g 10,- 25 g 10,- 25 g 10,- 

 

   
 

Roláda štafetková Roláda dezertní  Roláda piškotová Tunel 

velká 300,- velká 320,- velká 200,- celý 300,- 

malá 150,- malá 160,- malá 100,- 1 ks 15,- 

50 g 15,- 50 g 15,- 50 g 10,- 
 

25 g 10,- 25 g 10,- 25 g 7,- 
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Cukrářské výrobky – VÝROBKY Z LISTOVÉHO TĚSTA 

  

 

 

Listová trubička Listový šáteček 
Listový žloutkový 

řez – Kremeš 

50 g 15,- 50 g 15,- 50 g 15,- 

30 g 10,- 30 g 10,- 15 ks 

 

Cukrářské výrobky – VÝROBKY Z PÁLENÉ HMOTY 

 
  

 

Věneček vaječný 
Věneček vaječný 

bez fondánu 
Věneček pařížský 

Větrníček 
karamelový 

40 g 15,- 20 g 8,- 20 g 15,- 80 g 20,- 

20 g 10,-  10 g 10,- 50 g 15,- 

 

 
 

Krápník 
Banánek 

s máslovou náplní 

70 g 15,- 40 g 15,- 

 20 g 10,- 
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Cukrářské výrobky – VÝROBKY Z BUFLEROVÉ HMOTY 

 

 

 
  

Brambora 
modelovaná 

Pražské koule Likérové špice 
Indián – krémová 

špice  

40 g 15,- 50 g 15,- 60 g 15,- 30 g 10,- 

20 g 12,- 20 g 12,- 40 g 12,- 20 g 8,- 

 

 

 

 

Modelované ovoce 
Čokoládový rohlík 

máslový 

50 g 15,- 40 g 15,- 
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Cukrářské výrobky – OSTATNÍ ZÁKUSKY 

 

 

 
 

 

Linecké koláče 
Linecké třené 

tvary 
Margaretka 

Linecký košíček 
s ořechovou náplní  

40 g 7,- 30 g 7,- 40 g 7,- 50 g 15,- 

20 g 5,-    

 

 

 

 
  

Linecký košíček    

s ovocem  
Laskonka Štafetka 

Brtník – kokoska 

plněná  

60 g 15,- 40 g 15,- 30 g 15,- 40 g 15,- 

 20 g 10,- 20 g 12,- 15 g 12,- 

 

 

 

 

 
 

Ořechový rohlíček  Maratonka Punčová hrudka 
Šlehačková kostka    

s ovocem  

40 g 15,- 40 g 15,- 40 g 3,- 80 g 20,- 

20 g 12,-    
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Cukrářské výrobky – OSTATNÍ ZÁKUSKY 

 

 

 

 
 

Pařížská kostka Šodó chlebíček Harlekýn Sacher – výseč   

50 g 20,- 40 g 20,- 50 g 20,- 90 g 20,- 

 

 

 

  

 

Tiramisu Marokánka Panna cotta Semifreddo   

60 g 20,- 40 g 15,- 60 g 25,- 60 g 25,- 

 

 

 

Medový dortík 

80 g 15,- 
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Cukrářské výrobky – JEMNÉ PEČIVO 

 

 

  

Tlačené koláče 
Znojemské 

svatební koláčky 
Plundrové tvary 

mix plněné 

50 g 10,- 1,8 kg 
550,-  

+ 

krabice 

50 g 12,- 

 

Cukrářské výrobky – BALENÉ VÝROBKY 

 

 
 

 

Čajové pečivo – 
VÁNOCE 

Čajové pečivo - 
SVATEBNÍ 

Linecké tvary 
s ovocnou náplní 

Perníčky s ovocnou 
náplní   

1 kg 
500,- 
včetně 
krabice 

1 kg 
600,- 

+ 
krabice 

1 kg 200,- 1 kg 200,- 

 

 

 

   

Korpus – laskonky   Korpus – kokosky   Korpus – vaničky   Sněhové pečivo   

100 g 25,- 100 g 25,- 100 g 25,- 100 g 25,- 
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Cukrářské piškoty  

100 g 25,- 

 

OBALOVÝ MATERIÁL A POPLATKY 

 

 

 
 

 

Krabice papírová 
malá 

Krabice papírová 
střední 

Krabice papírová 
velká 

Krabice plastová 

10,- 15,- 20,- 10,- 

 

 

Expediční poplatek ve každé zakázce 

10,- 

 

 

Upozornění:  

Fotografie výrobků jsou pouze ilustrační. Skutečné produkty se mohou lišit vzhledem                       

k individuálnímu zpracování žáky 

 

 



Střední odborná škola Znojmo, Dvořákova, příspěvková organizace 
 

 

 
 

INFORMACE K OBJEDNÁVÁNÍ VÁNOČNÍHO ČAJOVÉHO PEČIVA 

 

Vánoční čajové pečivo obsahuje cca 12 druhů čajového pečiva: 

 Linecké tvary s marmeládou 

 Perníčky s marmeládou 

 Vaflová srdíčka s marmeládou 

 Linecké strojkové kokosové 

 Šohajky 

 Marokánky 

 Vanilkové rohlíčky 

 Perníčky s máslovým krémem 

 Rafaelo 

 Máslová kolečka s kakaovým krémem 

 Linecké kakaové čtverečky s kakaovým krémem 

 

Vánoční pečivo se bude expedovat pouze v kolekci! 

Jednodruhové pečivo není možné objednávat v rámci vánočních objednávek! 

 

Vánoční čajové pečivo je možné objednat pouze elektronicky přes formulář na stránkách 

školy – www.sos-znojmo.cz.  

Objednávka bude platná pouze po zaplacení celé částky převodem na účet školy. 

 

Výdej vánočního čajového pečiva bude probíhat ve školní výukové prodejně dne                           

19. 12. 2024 od 8:00 do 13:00. 

 

 

Ve Znojmě dne 1. 9. 2024 

 

Zpracovala: Marie Polachová, garant OV oboru Cukrář, Mgr. Marie Klimánková, zástupkyně 

ředitele pro OV 

 

Schválil: Ing. Libor Plej, ředitel školy 

 


